
  
The Lounging menu 

 
 
A platter of cured meat with marinated vegetables/local olives, mustard and red‐wine shallots 14.50 
 
Whitebait fritters with lemon and chili salt 10.50 
 
Kipfler chips cooked in duck fat with garlic and rosemary 12.50 
 
Vine ripened tomato salad 13.50 
 
 
All day breakfast ‐ fried eggs, bacon, sausage, tomato and mushrooms on sour dough toast 15 
 
 
Free range chicken breast, wild mushroom risotto with lemon butter 19 
 
House made sausages with white beans and tomato stew 17.50 
 
Grilled sirloin with Café de Paris sauce 25 
 
Daube of local beef, baby carrots, white onions and potato puree 17.50 
 
Pan seared barramundi fillet with buttered cabbage and garlic mash 25 
 
Hand cut parpadelle pasta with wagyu beef bolognaise 22 
 
Chickpea, pumpkin and tomato tagine with minted yoghurt 17.50 
 
Lamb cutlets crumbed in toasted almonds/sesame/cumin and aged parmesan with crisp potato and labna 
25 
 
 
A selection of house‐made cakes, sweets, tarts and scones are available.  
Ask our friendly staff what is available today. 
 
 
 
We are proud to support local and organic farmers and suppliers from the Daylesford and Macedon 
Ranges. 


